Jak zrobi¢ twardqa marmolade z pigwy
Dodany przez patryshia

Pigwy umy¢, pokroi¢ w kostke, ugotowa¢ do miekkosci w matej ilosci
wody. Owoce zmiksowaé, przetrze¢ przez sito, zwazy¢é. Odwazy¢ taka
samaq ilo$¢ cukru zelujacego, wymieszaé. Gotowaé, az owoce zgestnieja.
Na blasze ulozy¢ natluszczony pergamin, roztozy¢ warstwe musu (2

cm). Marmolade suszy¢ 1 -2 dni w temperaturze pokojowej, pokroi¢ w
romby, obtoczy¢ w cukrze.
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