aromatyczne mieso z grilla
Dodany przez karoolla1987

kazdy kawalek miesa bedzie bardziej aromatyczny i soczysty, jesli przed
utozeniem na grillu umiescisz go minimum na 30 minut w marynacie.
Jeszcze lepsze bedzie gdy polezy w marynacie 12 - 24 godzin

kazdy kawatek miesa bedzie bardziej aromatyczny i soczysty, jesli przed utozeniem na grillu
umiescisz go minimum na 30 minut w marynacie. Jeszcze lepsze bedzie gdy polezy w
marynacie 12 - 24 godzin
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