Porady - przystawki i wyr.garmazery
Dodany przez patryshia

- Podstawa do przygotowania kanapek jest pieczywo: $wieze do
kanapek popularnych i lekko czerstwe - do kanapek dekoracyjnych
/pieczywo lekko czerstwe nie deformuje sie przy krajaniu/.

- Kanapki dekoracyjne sporzadza sie z dilugich butek barowych lub
pieczywa razowego, okrojonych ze skorki ostrym nozem.

- Kanapki dekorecyjne smaruje sie cienka warstwa masta i nakitada
elementy pokrejanych wedlin, sera, jaj lub smaruje roznymi pastami. Do
kanapek smarowanych pastami nie uzywa sie dodatkowo masta.

- Grzanki sporzadza sie z biatej czerstwej butki.

- Tosty sa to grzanki opiekane w tostownikach Iub nawet w
piekarnikach, bez tluszczu, powinny by¢ chrupiace, w sSrodku 2zas
miekkie.

- Jesli zachodzi konieczni$¢ wczesniejszego przygotowania kanapek,
nalezy je przykry¢ Ilekko zwilzonym muslinem Ilub papierem
pergaminowym albo folia aluminiowqa, aby w ten sposob zabezpieczy¢
przed wysychaniem.

- Zimne mieso nalezy podawac¢ w plastrach cienszych niz mieso gorace
wyjatek stanowiq pasztety.

- Do sporzadzenia przystawek z miesa surowego uzywa sie tylko
wotowiny i koniny.

- Suche butki odzyskuja Swiezos¢, jesli zawiniemy je na godzine w
wilgotng Sciereczke, a potem ulozymy /bez $ciereczki/ na blasze i
wsuniemy na pare minut do goracego piekarnika.
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