Ciasteczka smietankowe

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Bardzo proste pyszne ciasteczka

Czas przygotowania: 50 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3,5 szklanki maki pszennej -
- 25 dag margaryny -

- 1 szklanka smietany 18% -
- 1 szkl. cukru zwykitego -

- dzem truskawkowy -

- cukier puder -

Etapy przyrzadzania:

1. Na stolnicy posieka¢ margaryne z maka, cukrem i $mietang. Nastepnie wyrobi¢ gtadkie
ciasto i odtozyc do lodowki na godz.Gdy ciasto wyjmiemy z lodéwki, trzeba je
rozwatkowac tak, aby grubos$¢ nie przekraczata 1 cm i wykrawac ciasteczka, szklankg
lub foremka.

Ciasteczka pic w formie posmarowanej tluszczem do 20 min. w temp. 170°C Upieczone
mozna posypac cukrem pudrem, mozna tez posmarowac ulubionym dzemem.

Uwagi:
Z podanych proporcji wychodzi ok. 50 ciastek.
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