Serowiec

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Przepyszny torcik serowy!! Wyjdzie kazdemu!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- Ciasto: -
- 1/2 kostki margaryny -

1/2 szklanki cukru pudru -

4 jajka -

10 dag maki pszennej -

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia -

- 6 dag wiérkow kokosowych -

- Masa serowa: -

- 1 kg biatego ttustego sera -

- 7 jajek -

- 30 dag cukru pudru -

- cukier waniliowy -

- 20 dag masta -

- 2 tyzeczki maki ziemniaczanej -
- aromat migdatowy -

- 3 tyzki wiorkow kokosowych -

- Do dekoracji: -

- 1,5 szklanki $mietany 30% -

- 2 opakowania $mietany fix -

- Okoto 15 dag wiérkéw kokosowych,12 kulek Rafaello -

Etapy przyrzadzania:

1.

Miekkg margaryne utrze¢ z cukrem pudrem i zéttkami. Make przesia¢ z proszkiem do
pieczenia i dodawa¢ po tyzce do utartej masy, caty czas miksujac. Nastepnie mase
wymieszac z wiorkami kokosowymi. Biatka ubi¢ na sztywng piane i delikatnie potaczyc¢ z
masg. Ciasto wyla¢ do wysmarowanej ttuszczem wysypanej tartg butkg duzej
tortownicy (o Srednicy 26-28 cm).

Ser zmieli¢. Zoéitka utrze¢ z cukrem pudrem (1 czubatg tyzke odtozy¢) i cukrem
waniliowym do biatosci. Doda¢ miekkie masto i zmiksowac. Dalej miksujgc dodawac ser,
a na koniec make ziemniaczang, aromat migdatowy i wiérki kokosowe. Biatka ubi¢ na
sztywng piane z odtozong tyzkg cukru pudru i delikatnie potaczy¢ z masa. Gotowg mase
serowg wytozy¢ na surowym ciescie. Cato$¢ wiozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec
okoto 45 minut w temperaturze 180 °C. Ostudzic.

Schtodzong $mietane ubi¢ ze &#8222;Smietan-fixem&#8221;. Dodaé¢ okoto 8 dag
kokosu i wymieszac. Ubitg Smietang udekorowac wierzch i boki tortu. Catos¢ oprdoszyc
pozostatymi widrkami kokosowymi. Wierzch tortu udekorowac kulkami Rafaello.

Gotowy tort schtodzi¢ w lodéwce.
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