Mazurek z krowkowa polewq

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pycha

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Kruche ciasto: -

- 3 szklanki maki pszennej -
- 1,5 szklanki cukru pudru -
- 1 cukier waniliowy -

- 25 dag masta -

- 3 zébttka -

- Kréwkowa polewa -

- 20 dag masta -

- 30 dah kréwek -

- Do dekoraciji: -

- migdaty -

- rodzynki -

Etapy przyrzadzania:

1. Do maki pszennej wsypac cukier puder i cukier waniliowy. Doda¢ miekkie masto i
z6ttka. Sktadniki razem wymieszaé, zagniec¢ ciasto i wlozy¢ do lodéwki na okoto 30
minut. Nastepnie ciastem wytozyC wysmarowang ttuszczem prostokatng forme o
wymiarach 25 na 36 cm. Witozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec okoto 20 minut w
temperaturze 180 °C.

Masto rozpuscic i dodac do niego pokruszone krowki. Podgrzewac na matym ogniu, caty
czas mieszajqc, aby powstata jednolita masa (co jakis czas mozna zdjgcC z ognia i
zmiksowa¢ mikserem).

Ostudzone kruche ciasto polac cieptg polewg i dowolnie udekorowac.
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