moje lasagne

Przepis dodany przez uzytkownika puncowianka

Ilos¢ porcji: 1-2

smacznego :)

T

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- mieso mielone - 0,5 kg

- olej -

makaron lasagne -

cebula -

puszka pomidoréw -

duza pieczarka -

makaron swiderki -

z0tty ser -

oregano sot pieprz bazylwia -

Etapy przyrzadzania:

1.

Rozgrzac¢ olej na patelni, posiekac cebule i zeszkli¢. Doda¢ mieso mielone i rozdrobnié
topatka. Dodac vegete i pieprz. Gdo juz migso nie bedzie czerwone dodac pomidory z
puszki (posiekane). Catos¢ dusi¢. W tym czasie zagotowaé wode, posoli¢ i dodac olej i
wrzucic¢ ptaty lasagne (na poczatku trzeba ustali¢, ile nam bedzie ich potrzebnych - do
pokrycia dna i kolejne warstwy). Gotowac je 10 minut (na opakowaniu moze pisa¢, ze
one sg gotowe, zeby da¢ do formy, ale ja wole je najpierw zmiekczy¢). Posmarowac
forme mastem. Do miesa wrzuci¢ makaron Swiderki, wymiesza¢. Doprawic
koncentratem, zamieszaé. W koncu posypa¢ przyprawami do smaku. Troche
przestudzi¢. Pokroi¢ pomidor i pieczarke na ptaty. Do formy potozy¢ pierwsza warstwe:
osuszona lasagne, mieso, pomidory i pieczarki, posypac¢ serem. I tak zndw, ile nam sie
warstw zmiesci w formie. Da¢ do piekarnika na 20 minut. Jesli nie mamy piekarnika, do
formy musimy wktada¢ wszystkie sktadniki gorace i przykry¢, by ser nam sie rozpuscit.
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