Satatka z gotowanych porow

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

cos$ dla fanatykéw porow

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 12 poréw -

- sél -

- SOs winegret -

- posiekany szczypiorek -

Etapy przyrzadzania:

1_ Pory ptuczemy pod biezacq woda, odcinamy korzenie i ciemne liscie, raz jeszcze
doktadnie ptuczemy. Zalewamy lekko osolong wodg, gotujemy na Srednim ogniu 15-20
min. Pory dokfadnie osaczamy, polewamy sosem winegret, odstawiamy na godzine,
odcedzamy sos, uktadamy na salaterce, posypujemy szczypiorkiem, kropimy sosem.

Smacznego!
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