Mazurek "Dzien i Noc

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Na Wielkanocnym stole

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne skladniki:
- maka - 25 dag

- cukier - 15 dag

- masto - 7 dag

- kakao - 2 dag

- jajko - 1

- mleko - 1/4 |

niecaty proszek do pieczenia -
biatka - 2

cukier puder - 10 dag
sok z cytryny -

cukier waniliowy -
wiorki czekoladowe -
kolorowe cukiereczki -

Etapy przyrzadzania:

1. Zmiksowac¢ masto z jajkiem dodajac cukier i potowe mleka.

cukier waniliowy i troszke soku cytrynowego.

cukiereczkami.

Do masy doda¢ make, niecaty proszek do pieczenia i reszte mleka.

Na wysmarowang blache wyla¢ potowe ciasta.
wymieszac i wyla¢ na biate ciasto, rozsmarowac.

2
3
4. Piec w niezbyt gorgcym piekarniku. W tym czasie utrzec¢ biatka z cukrem pudrem, dodac¢
5

Gdy ciasto wystygnie, polukrowac¢ i ozdobi¢ wiérkami czekoladowymi i kolorowymi

Strona 1/1

Do drugiej potowy doda¢ kakao,



