Satatka z zupek chinskich

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Satatki tej wychodzi bardzo duzo, sktadniki wystarczg na ok. 25 porcji.

Satatke podawac¢ z pieczywem.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 tagodna zupka chinska -

- 1 ostra zupka chinska -

- 2 podwdjne piersi z kurczaka -
- kapusta pekiniska -

- puszka groszku -

- puszka kukurydzy -

- stoik paparyki konserwowej -
- 3 jajka -

- majonez - szczypta(y)

- sol, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Zupki przyrzadzi¢ wg przepisu na opakowaniu, jedynie zala¢ je mniejszq iloScig wody.
Ostudzi¢. Filet z kurczaka pokroi¢ w kostke, usmazyC¢ na oleju, pod koniec smazenia
dodac¢ przyprawy i ostudzic. Kapuste pekinska drobno posiekaé¢ (mozna nie dawac jej
catej). Groszek i kukurydze osaczyc z zalewy. Czerwong papryke pokroi¢ w kostke.
Jajka ugotowac na twardo, ostudzi¢ i pokroi¢ w kostke.

Wszystkie skfadniki razem potaczy¢. Doda¢ majonez, przyprawi¢ do smaku i doktadnie
wymieszac.
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