Sledziki Znakomitki

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Znakomity pomysl na sledziki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 50 dag filetow sledziowych -
- 25 dag ogoérka zielonego -

- 25 dag cebuli -

- 25 dag jabtka -

- 20 dag zéttego sera -

- 7 tyzek majonezu -

- sOl, pieprz -

- cytryna -

Etapy przyrzadzania:

1. Sledzie skrapiamy sokiem z cytryny, zalewamy zimng wodga i moczymy okoto 1 h. Po
wyjeciu z wody, kroimy w paski. Ogorki dobrze myjemy i w skérce trzemy na tarce.
Jabtko obieramy i réwniez trzemy na tarce. Cebule kroimy w kostke. Zotty ser trzemy
na tarce. Wszystkie sktadniki oprdcz zéttego sera dzielimy na 2 czesci i uktadamy w
miseczce nastepujacymi warstwami: Sledzie, cebula, ogérek, jabtko, Sledzie, cebula,
ogorek, jabtko, majonez, sol, pieprz i z6tty ser. Satatke schtodzic.
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