Zapiekanka z sosem bolonskim i parowkami

Przepis dodany przez uzytkownika norecci

Zrobienie zajmuje malo czasu a mozna sie niezle najes¢
Czas przygotowania: 40 minut

Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- makaron nitki - 50 dkg

- sos bolonski - 50-70 dkg
- paréwki - 20-30 dkg

- ser z6tty - 20-30 dkg

Przydatne akcesoria:
Naczynie zaroodporne, garnek na makaron, durszlak

Etapy przyrzadzania:
1. Ugotuj makaron, odcedz.

2. Wysmaruj naczynie zaroodporne ttuszczem (zeby makaron sie nie przypalit). Wrzuc
makaron i wymieszaj z sosem bolonskim (takim ze stoika, bez miesa)

3. Pokrdj paréwki w nieduze kawatki i wymieszaj z makaronem
4. Posyp startym serem i zapiekaj w temperaturze 200 stopni az ser sie zeztoci.

Jak podawac?
Ostroznie, bo gorace ;-)
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