Cielecina z ryzem i winogronami

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Na wyjatkowe okazje, imieniny, urodziny

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne skiladniki:

- cielecina - 40 dag

- duza cebula -

- winogrona - 40 dag

- gesta kwasna smietana - 1/2 szkl.
bulion - 1/2 szkl.

ugotowany ryz - 1 szkl.

sol, pieprz, cukier - do smaku

olej -

Przydatne akcesoria:
deska do krojenia, néz, rondel

Etapy przyrzadzania:
1. Cielecinke kroimy w drobng kosteczke

2. Cebule siekamy i lekko podsmazamy w rondlu. Dodajemy cielecine i mocno rumienimy
na duzym ogniu.

3_ Wsypujemy winogrona, zalewamy bulionem, dusimy potrawe pod przykryciem ok. 5
min.

4. Dodajemy Smietane i ugotowany ryz, mieszamy i doprawiamy solg, pieprzem i cukrem.

Jak podawac?
Z zielong satatg lub surowka z marchewki
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