Pyzy ziemniaczane

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Bardzo proste pyzy ziemniaczane

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1,5 kg ziemniakéw -

- 15 dag boczku wedzonego -
- 10 dag cebuli -

- sol -

Etapy przyrzadzania:

1. Ugotowa¢ w lekko osolonej wodzie 0,5 kg obranych ziemniakéw. Gdy bedg miekkie
odcedzi¢, odparowal i przepuscic przez maszynke albo przez praske. Pozostate
ziemniaki obrac i zetrze¢ na tarce. Mase przetozy¢ na sitko wytozone gaza, odcisngc sok
do miseczki. Pozostawi¢ na 15 minut. Gdy na dnie miseczki osigdzie skrobia, powoli zla¢
wode z wierzchu. Osad wymiesza¢ z ugotowanymi i surowymi ziemniakami, posoli¢. Z
masy ziemniaczanej formowac kluseczki i gotowaé¢ w osolonej wodzie 10 minut od
momentu, kiedy wyptyng na powierzchnie. Pyzy wyja¢ i osaczy¢. Boczek pokroi¢ w
kostke i wysmazy¢ na chrupko, doda¢ posiekang cebule i zeszkli¢. Polewac tym pyzy.
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