Pierogi z kapusta i grzybami

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Znana potrawa...

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Ciasto: -

- 350 g maki -

- 2 jajka -

- 30 g masta -

- 100 ml letniej wody -

- Farsz: -

- 100 g masta -

- 100 g kapusty kiszonej -
- 200 g cebuli biatej -

- 20 g suszonych grzybow -
- sOl -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Grzyby dzien wczesniej namoczy¢, ugotowac¢ do miekkosci i drobno pokroi¢. Do nich
doda¢ roztopione masto, pokrojong i przesmazong na zioto cebule i ugotowang
zmielong kapuste. Wszystko smazy¢ na matym ogniu do uzyskania jednolitego
gtadkiego farszu, Doprawi¢ solg i pieprzem. Przygotowac ciasto: masto roztopi¢ i lekko
przestudzi¢. Ze wszystkich sktadnikow zagnies¢ ciasto. Powinno by¢ sprezyste i Isnigce.
Rozwatkowac na cienki placek i wykrawac szklankg kotka. Na kazde zaktadaé tyzeczka

farsz i zlepiac pierogi.
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