Pierogi z grzybami

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne pierozki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 50 dag macznych ziemniakdw -
- 1 tyzki masta -

- jajko -

- 6 dag maki ziemniaczanej -
- 12 dag maki pszennej -

- 3 cebule -

- 20 dag grzybow -

- 2 tyzki oliwy -

- 50 ml biatego wina -

- 1 | bulionu warzywnego -

- sol -

- pieprz -
- papryka -

Etapy przyrzadzania:

1.

Ziemniaki obra¢, optukac¢ i gotowaé w lekko osolonej wodzie ok. 30 minut. Odcedzi¢ i
doktadnie rozgniesc lub zemle¢. Ostudzi¢. Dodac¢ jajko, masto, sél, make ziemniaczang i
pszenng. Zagnies¢ ciasto. Oprészy¢ maka i odstawi¢ na ok. 30 minut. Cebule obrac,
pokroi¢ w kostke. Grzyby oczysci¢, optukac i pokroi¢ na kawatki. Cebule zeszkli¢ na
rozgrzanej oliwie, doda¢ grzyby, dola¢ wino i dusi¢, az grzyby bedq miekkie. Doprawic
solg, pieprzem i paprykg. Ciasto rozwatkowa¢ pomiedzy dwoma kawatkami
przezroczystej folii lekko oproszonej maka. Z ciasta wycig¢ 16 kétek. W srodku utozyé
farsz. Ztozy¢ i zlepi¢ brzegi. Gotowac w bulionie warzywnym ok. 10 minut. Osaczy¢.
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