Knedle z wisnhiami

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pychota!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 dag drozdzy -

- 1/4 | mleka -

- 1 tyzka cukru -

- 1 jajko -

- 50 dag maki -

- 40 dag wisni bez pestek -

1/2 kostki masta -

zmielony mak i cukier puder do posypania -
sol -

Etapy przyrzadzania:

1. Drozdze rozetrze¢ z kilkoma tyzkami cieptego mileka i cukrem. Jajko roztrzepac
widelcem z resztg mleka i posolic. Make przesia¢ do miski, doda¢ drozdze oraz jajko z
mlekiem. Wyrobi¢ ciasto, odstawi¢ je do wyrosniecia. Z ciasta uformowaé watek.
Odkrawac¢ nieduze porcje, sptaszczaC je. Na kazdym kawatku ciasta ukfadaé wisnie,
uformowac kulki. Wrzuci¢ do osolonego wrzatku i gotowa¢ 5 minut. Podawaé polane
stopionym mastem lub posypane cukrem pudrem i makiem.
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