Kluski slaskie

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pychota

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 kg ziemniakow -

- 1-2 jajka -

- 6 tyzek maki ziemniaczanej -
- 4 tyzki maki pszennej -

- KAWALEK SEONINY -

- sél -

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki obrac i ugotowac. Gdy ostygna przepusciC przez maszynke, dodac jajka i
make ziemniaczang. Posoli¢ i zagnie$¢ na gtadkie ciasto. Na ptaskim talerzu rozsypacé
make pszenng. Z ciasta uformowaé mate kulki, kazdg sptaszczy¢ i na s$rodku zrobié
maty dotek, obtoczy¢ w mace. Wrzucaé porcje klusek do osolonego wrzatku i trzymacd
pod przykryciem, az woda ponownie sie zagotuje. Zmniejszy¢ ogien i gotowac kluski
dopdki nie wyptyng na powierzchnie. Wyjmowac tyzka cedzakowq i
postepowacd z resztg klusek. Podawac polane skwarkami ze stoninki lub jako dodatek do

miesa zamiast ziemniakdéw.
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