Kluseczki serowe

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pychotka!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 15 dag serka homoganizowanego -
- 4 tyzki maki -

- biatko jajka -

- tyzeczka masta -

- tyzeczka curu pudru -

- sl -

Etapy przyrzadzania:

1.

Serek pofaczy¢ z maka, wsypac sol, ucieraC w miseczce na jednolita mase. Do dosc
wysokiego garnka wla¢ wode, posollc zagotowac Masto stopi¢ w rondelku, uwazajac,
by sie nie przypalito. Z biatka ubi¢ piane, dodac jg do masy serowej, ca’fosc delikatnie
wymieszac¢. Na wrzatek ktas¢ tyzkq nieduze kluseczki. Gdy wyptyna, odcedzi¢ tyzkg
cedzakowaq. Polac stopionym mastem i posypac¢ cukrem pudrem.
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