Surowka z papryki po amatorsku

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Surowka z papryki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 40 dag papryki -

- 100 ml $Smietany -

- 25 dag bananoéw -

- 4 dag rodzynkow -

- sok z cytryny -

- sol, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1_ Papryke oczyszczamy, ptuczemy, kroimy w paseczki. Banany myjemy, sparzamy
wrzacg wodga, obieramy ze skérki, rozdrabniamy, wktadamy do miksera, wlewamy
$mietane, wiaczamy mikser na 30 sek. Potem mieszamy z papryka, optukanymi
rodzynkami, doprawiamy.

Smacznego!
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