Sledz w kozuchu

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Przepis na smaczne $ledzie w satatce ziemniaczano-buraczanej

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skladniki:

- $ledzie 25 dkg (ptaty) -

- buraki ¢wiktowe 4 szt. -

- ziemniaki 4 szt. -

- jajka 4 szt. -

- cebula 1 szt. ($rednia) -
cytryna 0.5 szt. -

natka pietruszki 1 peczek -
majonez -

olej -

pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Bierzemy szklang duzg salaterke. Na dnie uktadamy cate lub pokrojone na duze kawatki
sledzie. Teraz $ledzie trzeba popieprzyc¢ (najlepiej swiezo zmielonym pieprzem) posypac
pokrojong drobno lub w krazki cebulg i zalac olejem.

Czas na przygotowanie pozostatych prouktéow: ziemniaki gotujemy i Scieramy na tarce o
grubych oczkach podobnie sprawa ma sie z buraczkami i jajkami. Szczypiorek i natke
pietruszki drobniutko siekamy.

Na Sledzie w salaterce ktadziemy ziemniaki, przykrywamy majonezem, na to dajemy
buTaki i skrapiamy je sokiem z cytryny. Wierzch przykrywamy jajkami i posypujemy
zielenina.

Jak podawac?
Schtodzona.
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