Makaron z sosem smietanowo-grzybowym

Przepis dodany przez uzytkownika Mike_ THE_GR8

Pyszne danie do szybkiego przyrzadzenia - a jego smak przekonat nawet
mnie, ktory nie przepada za grzybami.

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 20 PLN

Potrzebne sktadniki:

- Filet z kurczaka - 1 podwdjny szt.
- Sos smietanowo-grzybowy - 1 op.
- Makaron penne - 1 op.

- Starty ser z6tty - 15 dkg

Przydatne akcesoria:
Duza patelnia, garnek do ugotowania makaronu

Etapy przyrzadzania:

1. Nastawi¢ wode na makaron, filety z kurczaka umy¢, oczysci¢ i pokroi¢ w kostke.

2. Pokrojonego kurczaka podsmazyc¢ (sprawdz, czy nie zostaty surowe kawatki) na oleju.
Po podsmazeniu na patelnie wlej sos ze stoika i podsmaz jeszcze kilka minut gotujac w
tym czasie makaron.

3. Makaron odcedz a nastepnie wrzuC do wigkszego garnka makaron i sos i delikatnie
wymieszaj (na tyle delikatnie, zeby nie zmasakrowac makaronu ;) ). Roztdz na talerze,
posyp zottym serem.

Jak podawac?
Posypane startym zoéttym serem

Uwagi:
Do tego dania doskonale pasuje wino biate wytrawne lub pétwytrawne.
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