Rolada z sera zottego

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Pyszna rolada 2z sera zéitego, doskonala do
kanapek.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- ser z6tty najlepiej Gouda - 40 dkg
- kietbasa (taka jakg lubisz) - 10 dkg
- pieczarki - 30 dkg

- serki topione - 2 szt.

- cebula - 1 szt.

- jajka - 2 szt.

- sol, pieprz - do smaku

- papryka ostra - ok. 1 tyzeczka(i)
- musztarda -

- natka pietruszki -

Przydatne akcesoria:
garnek, durszlak, stolnica

Etapy przyrzadzania:

1.

Do garnka dac¢ péttorej tyzki masta, drobno pokrojone pieczarki, kietbase pokrojong w
kostke i cebule. Sktadniki dusi¢ przez 20 min. pod przykryciem. Jajka ugotowac na
twardo.

Do gorgcego farszu doda¢ 2 serki topione i dobrze rozmieszaé. Dodac
papryke,pokrojone drobno jajka, musztarde. doprawi¢ do smaku pieprzem i solg.

Ser z6tty wrzuci¢ do goracej wody na 20 min. NIE GOTOWAC! Nastepnie odcedzi¢ na
durszlaku i ciepty rozwatkowa¢ na stolnicy. Posmarowacé farszem, zwingé w rolade i
owing¢ foliq spozywczg i zostawi¢ do ostygniecia, po czym wiozy¢ do lodéwki zeby
zastygta.
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