tatwa Babka

Przepis dodany przez uzytkownika agusia

Bardzo tatwa w wykonaniu.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- jajka - 6 szt.

- cukier puder - 1,5 szkl.

olej - 1/2 szkl.

woda - 3/4 szkl.

maka - 2,5 szkl.

kakao - 3 tyzka(i)

- proszek do pieczenia - 1 szt.
- olejek migdatowy - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka doktadnie utrzec¢ z cukrem i z olejem . Powoli uciera¢ ,na koniec dodaé¢ wode .
Make przesia¢, odtozy¢ 2 tyzki, do wiekszosci dodaé proszek do pieczenia i wymieszaé z
utartg masa. Dodac¢ olejek migdatowy.

2. Podzieli¢ ciasto na 2 czesci do jednej doda¢ 2 tyzki kakao, a do drugiej 2 tyzki
pozostawionej maki.
Ciasto przetozy¢ do smarowanej formy pamietajac o zasadzie raz jasna masa raz
kakaowa
Piec okoto 60 minut w temperaturze 180 stopni

Zycze smacznego
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