Babka czekoladowo-cytrynowa

Przepis dodany przez uzytkownika agusia

Wspaniaty przysmak dla kazdego takomczuszka ;)

Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- maka - 25 dag

- masto - 25 dag

- cukier - 25 dag

- jajka - 6 szt.

- kakao - 5 tyzka(i)

- cukier waniliowy - 1 szt.

- sok i skorka z cytryny - 1 szt.
- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Make mieszamy z proszkiem do pieczenia. Dzielimy na dwie czesci.
Do pierwszej dodajemy kakao, do drugiej skérke z cytryny.
Masto ucieramy z zéttkami, cukrami i sokiem z cytryny na puszystg mase.

Ubijamy biatka i delikatnie mieszamy z masa.

2. Uzyskang mase dzielimy na dwie czesci. Jedng mieszamy z makq z kakao,drugg z maka
i skorka.

Przetozy¢ do formy wczesniej wysmarowanej ttuszczem - najpierw ciemng mase a
nastepnie jasna.

Pieczemy ok. 60 minut w 180 stopniach

Proponuje babke dekorowac polewg czekoladowg i posypywac widrkami kokosowymi.
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