SZARLOTKA

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Szarlotka z piana
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Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 2,5 szkl.

- cukier - 0,5 szkl.

- z0ttka - 4

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- masto roslinne - 1 kostka(i)

- jabtka - 1 kg

- biatka - 4

- cukier puder - 0,5 szkl.

- makg ziemniaczana - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:
1. CIASTO:

Zagnies¢ ciasto. 3/4 ciasta rozwatkowac i roztozy¢ na blache a 1/4 ciasta witozy¢ do
zamrazalnika. Na roztozone ciasto pouktadac¢ kawatki jabtek lub jabtka starte na tarce
jarzynowej

2.  PIANA:
Biatka ubi¢, pod koniec ubijania dodawac¢ po trochu cukru pudru, a na samym koncu
doda¢ make ziemniaczana.

Na jabtka roztozone potozy¢ piane, a nastepnie pozostatg ilo$¢ ciasta zetrze¢ na tarce.
Piec ok. 50 min
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