Zapiekanka z pieczarkami, boczkiem i kietbasa

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Prosta zapiekana, ktora na pewno polubi Twoja rodzina!

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Ziemniaki - 1 kg

- Pieczarki - 10 dkg

- Cebula - 1 szt.

- Kietbasa (taka jakg lubisz) - 30 dkg
- Boczek wedzony, gotowany - 30 dkg
- Jaja - 4 szt.

- Smietana zwykta - 0,5 szkl.

- Ser z6tty (najlepiej ostry) - 30 dkg

- sOl, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki ugotowac¢, po ostudzeniu pokroi¢ w plastry. Na patelni usmazy¢ pokrojgng w
potksiezyce cebulke. Boczek i kietbase pokroi¢ w grubg kostke i dorzuci¢ do cebuli.
Pieczarki udusic¢ ze szczyptg vegety.

2. W naczyniu zaroodpornym utozy¢ ziemniaki, na to potozy¢ boczek i kietbase. Przykryc¢
warstwg ziemniakow. Jajka rozbettaC ze smietang, zalaC zapiekanke. Wierzch posypac
startym serem i zapiekac 30min. w 180 st.
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