Satatka jarzynowa.

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

satatka tradycyjna jarzynowa

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 kg marchewki -

- 1/2 kg pietruszki -

- 30 dag ziemniakow -

- 10 jaj -

1 stoik ogérkow -

- 3 cebule -

1i 1/2 stoiczka majonezu -

1 puszka groszku konserwowego -
musztarda, sol pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Marchewke, pietruszke, ziemniaki ugotowa¢ w skérce do miekkosci, wystudzi¢. Jajka
ugotowacd na twardo, rowniez ostudzic. Cebule i ugotowane jarzyny obrac.

Obrane jarzyny cebule, ogdrki i jajka pokroi¢ w drobng kostke. Wymiesza¢ w naczyniu
razem z groszkiem i majonezem doprawi¢ do smaku solg pieprzem i musztarda.
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