Sos chrzanowy na rosole

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Sosik chrzanowy

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- 10 dag chrzanu cukrowego -
- 1/4 | rosotu -

- 2 dag masta -

- PODPRAWA -

- 25 dag Smietany -

- 2 dag maki -

- sOl -

- ocet, cukier -

Etapy przyrzadzania:

1. Chrzan optuka¢, obra¢, zetrzed.
Zagotowac rosot z mastem.
Make rozmiesza¢ w smietanie, wla¢ do wrzacego rosotu, mieszajac zagotowacé, dodac
chrzan, soél, ocet, cukier do smaku, wymieszac, zagotowac, wla¢ do sosjerki.
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