Zupa selerowa

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Zupa selerowa

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 20 dag selera -

20 dag kosci -

15 dag wtoszczyzny -
1i3/4 1 wody -

1/8 | Smietanki -

1 z6ttko surowe -

2 dag maki -

sol -

Etapy przyrzadzania:

1. Ugotowaé wywar z kosci i warzyw, odcedzic.

2. Selery obraC z tupinki, optukac, zalaC wrzaca wodg, osoli¢, ugotowaC w catosci.
Ugotowane selery przetrzec przez sito, potaczyc z przecedzonym wywarem, dosolic.

3. Make rozmiesza¢ w 1/8 | zimnej wody, wla¢ do zupy, zagotowal. Tuz przed podaniem
dodac¢ $mietane rozmacong z zottkiem.

Jak podawac?
Podawac¢ z groszkiem ptysiowym, kluskami francuskimi, grzankami.
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