Miesko w placku pita

Przepis dodany przez uzytkownika robaczek

Pychota

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: $rednio trudne
Koszt: 30 PLN

Potrzebne skiadniki:

- mieso (szynka, cielecina, wieprzowina) - 30 dag
- pomidor - 2 szt.

- cebula - 1 szt.

- placki typu pita - 4 szt.

- ziemniaki - 4 szt.

- przyprawa do miesa -

- S0S: majonez - 2 tyzka(i)

- Smietana gesta - 2 tyzka(i)
- czosnek - 1/2

- oliwa - 1/2 filizanki

- oregano - 1 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Mieso pokroi¢ w kosteczke. Przyprawi¢ solg, pieprzem i
przyprawg do miesa. Podsmazy¢ na ztoty kolor

Pomidory, cebule umy¢ i pokroic w pét ksiezyce.
Poprzektada¢ do miseczek kazde osobno.

Majonez zmieszac ze Smietang, doda¢ zmiazdzony czosnek,
Doktadnie wymieszac. Przetozy¢ do miseczki.
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Placki utozy¢ na blaszce, posmarowa¢ od gory oliwg
wymieszang z oregano. Podgrza¢ w piekarniku $rednio
goracym przez 5 minut

Ziemniaki umy¢, pokroi¢ na frytki i usmazy¢.

Podgrzane placki potozy¢ na talerz. Wszystkie miseczki z
produktami serwowac na stole. Na placki ktadziemy po kolei
sos, pomidory, frytki, mieso, cebule. Zawijamy i gotowe.
Smacznego

Strona 2/2



