DZIDZIUS

Przepis dodany przez uzytkownika cohenna

Mniamuchne

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 5 szt.

- cukier - 3/4 szkl.

- kisiel w proszku - 1 szkl.

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)

- mleko - 1/2 |
- cukier - 1 szkl.
masto - 250 g

manna - 4 tyzka(i)
kakao - 2 tyzka(i)
aromat migdatowy -

- polewa czekoladowa -

Etapy przyrzadzania:

1.

CIASTO:

Jaja z cukrem ubié¢ na parze. Majg wyraznie zwiekszy¢ swojq objetosé, zbiele¢ i stac sie
puszyste. Wcigz ubijajac dodawac porcjami kisiel. Wybierajagc smak kisielu nalezy
pamietaé, ze ma on duzy wptyw na kolor naszego ciasta. Dlatego tez polecam
cytrynowy, pomaranczowy Ilub truskawkowy (dla wielbicieli rézowego), chociaz
oczywiscie i tak wezmiecie taki, na jaki bedziecie mieli ochote. Na samym koncu dodac
do ciasta proszek do pieczenia. Wla¢ je do wysmarowanej mastem i wysypanej tartg
butkg tortownicy o Srednicy 24-26 cm. Piec w temperaturze 180 stopni przez ok.20-30
minut. Wystudzone przekroi¢ na 3 krazki.

KREM:

Na mleku ugotowac gestg kasze manne. Zestawic¢ jg z ognia, do jeszcze cieptej dodad
cukier i wymieszac. Zostawi¢ do ostudzenia.

Masto utrze¢ na puch. Wcigz ucierajgc dodawac po 1 tyzce wystudzonej kaszki, a na
koncu takze kakao i aromat.

DZIDZIUS:
Kremem przetozy¢ krazki ciasta. Catos¢ polaé polewq i tadnie udekorowac. Prawda, ze
proste?
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