Grecka

Przepis dodany przez uzytkownika ds
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Czas przygotowania: 20 minut
Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- Ser feta - 200

- Pomidory - 3 szt.

- Ogorek - 1 szt.

- Papryka zielona - 1 szt.

- Cebula czerwona - 1 szt.
- Oliwki zielone lub czarne - 10
- Satata lodowa - 1 szt.

- Oliwa z oliwek - 4 tyzka(i)
- Ocet winny - 2 tyzka(i)

- Zabek czosnku -

- Oregano - 1 tyzka(i)

Przydatne akcesoria:
Deska do krojenia, n6z, miska

Etapy przyrzadzania:

1. Warzywa myjemy. Satate potamac na niewielkie czesci. Z pomidoréw i papryki
usuwamy nasiona. Fete, pomidory i ogdérek kroimy w kostke, papryke w paski, a cebule
w &pidrka&. Wszystko uktadamy w misce, dodajemy odsaczone oliwki. Przygotowujemy
sos. Oliwe mieszamy z octem, dodajemy drobniutko posiekany (lub starty) czosnek,
oregano. Gotowym sosem polewamy satatke.

Jak podawac?
WySmienicie smakuje z grillowanym kurczakiem, lub z cieptym pieczywem czosnkowym,
ziotowym.

Uwagi:

Istniejq rozne kombinacje satatki, jednak bazowym sktadnikiem zawsze jest ser feta, pomidor,
ogorek oraz sos.
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