Ptysiowy wieniec z truskawkami

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: $rednio trudne
Potrzebne sktadniki:

- Margaryna - 1/3 kostka(i)
- Magka - 1i 1/4 szkl.

- Sol -
- Skérka z cytryny - 1 tyzeczka(i)
- Jajka - 5 szt.

- Truskawki - 50
- Smietanka 30% - 2 szkl.
- Cukier puder - do posypania

Przydatne akcesoria:

Efektowny wieniec z ciasta ptysiowego. Lekki i
pyszny.

Garnek, tyzka, blacha do wypiekdéw, szpryca,mikser.

Etapy przyrzadzania:

1. Do garnka wlewamy szklanke wody, dodajemy margaryne, sol i skorke z cytryny.
Zmniejszy¢ ogien i wsypacC przesiang make, miesza¢ az masa zacznie odstawac od
écianek garnka. Zestawi¢ z ognia, ostudzi¢, nastepnie energicznie uciera¢ dodajac po
jednym jajku. Przygotowac brytfanke wyktadajac ja papierem do wypiekdéw.

Ciasto natozy¢ do szprycy i wycisng¢ 12 ptysiéw obok siebie tworzac koto. Piec do 20

minut w temp 220 st.C.

. Nadzienie:
2 Truskawki umyc¢ i osuszy¢. Wieksze przekroi¢ na pot. Kremowke ubi¢ z 7 tyzkami cukru
pudru.

Po upieczeniu wieniec rozcinamy ostrym nozem,
wypetniamy czescig kremoéwki, uktadamy truskawki, na to
druga czesc kremowki. Wierzch przykrywamy gérng czescig
ciasta. Posypujemy cukrem pudrem.
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