Surowka z kapusty

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Popularna suréwka pasujaca
wieprzowym.

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

- Gtéwka kapusty (mata) - 1 szt.
- Marchewka - 2 szt.

- Cebula mata - 1 szt.

- SOl -

- Sos winegret -

Przydatne akcesoria:

do dan z miesem drobiowym i

Szatkownica, tarka o grubych oczkach, miska, né6z, deska do krojenia.

Etapy przyrzadzania:

1. Kapuste cienko poszatkowaé, wymieszac z solg i odstawi¢ na godzine, nastepnie
porzadnie odcisngé. Marchewke zetrzeé na tarce o grubych oczkach tak, zeby otrzyma¢
dtugie pidérka. Cebule drobno posiekac i wraz z marchewka doda¢ do kapusty. Wlaé sos
winegret, doktadnie wymieszac i wstawi¢ do lodowki.
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