
Pieczone jabłka
Przepis dodany przez użytkownika ds

Na długie wieczory jesienne, zimowe
pyszne pieczone jabłka domowe

Ilość porcji: 3-4
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- Jabłka winne - 4 szt.
- Miód - 4 łyżka(i)
- Rodzynki - 2 łyżka(i)
- Masło -  
- Cukier puder -  

Przydatne akcesoria:
Nóż, naczynie do zapiekania lub blaszka.

Etapy przyrządzania:

1. Jabłka umyć, ściąć wierzchołki, wydrążyć gniazda nasienne. Otwory napiełnić miodem i
rodzynkami. Włożyć do wysmarowanego masłem naczynia do zapiekania. Piekarnik
nagrzać do 190 st. i piec do 40 minut. Po upieczeniu jabłka posypać cukrem pudrem.

Uwagi:
Jabłka można jeść tuż po wyjęciu z piekarnika, albo poczekać aż ostygną.
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