Jajka faszerowane

Przepis dodany przez uzytkownika Lucy

Danie szybkie i smaczne

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 6 szt.

- czerstwa butka - podt szt.

mleko - 10 tyzka(i)

masto - 1 tyzeczka(i)

zielenina wg uznania - 1 tyzka(i)

sol, pieprz itp. - do smaku szczypta(y)
butka tarta - 3 tyzka(i)

- tluszcz do smazenia - 10 dag

Etapy przyrzadzania:
Ugotuj 5 jajek na twardo.

Przekrdj jajka na potdéwki razem ze skorupkami i wybierz zawartos¢ skorupek.

Czerstwg butke namocz w mleku.

Przekre¢ przez maszynke jajka na twardo i odcisnietg butke.

Doktadnie wymieszaj zmielong mase z surowym jajkiem, tyzeczka masta, przyprawami i
posiekang zielening.

Napetnij skorupki powstatg masg i wyréwnaj ich powierzchnie.

Zmocz powierzchnie masy w mleku, a nastepnie w butce tartej.
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Usmaz jajka, ktadac powierzchnig masy do spodu.
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