Tarta ze sliwkami i cynamonem

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Mgka pszenna - 150 g

- Masto - 75 g

- Margaryna - 75 g

- Cukier - 50 g

- Z6ttko - 1 szt.

- Kwasna smietana - 1 tyzeczka(i)
- Cynamon - 1 tyzeczka(i)

- Sliwki (wypestkowane) - 500 g
- Cukier brgzowy - ok. 1/2 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1.

Uwagi:

Co mozna zrobi¢ ze sSliwek? Tarte! Latwe, kruche
ciasto ze sliwkami.

Na stolnicy siekamy ttuszcze z makg, cukrem zwyktym,
zo6ttkiem i smietang. Szybko zagniatamy ciasto i wstawiamy
do lodowki na pot godziny. Schiodzone ciasto
rozwatkowujemy na placek odpowidajacy formie na tarte
(ja piektam w formie o Srednicy 23 cm) i wygniatamy dno i
boki. Lekko naktuwamy widelcem i posypujemy tyzkg butki
tartej. Na ciesScie gesto uktadamy S$liwki skoérka do dotu.
Posypujemy cynamonem i brgzowym cukrem.

Wstawiamy do nagrzanego do 170 st. piekarnika i pieczemy
40 min.

Przepis z bloga Gotowaniecieszy.blox.pl, lekko zmodyfikowany.
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