Arbuz w rumie

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Arbuz i rum. Alkoholowy deser tylko dla dorostych.

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Dojrzaty arbuz - 3-4 kg
- Biaty rum - 1-1,5 szkl.
- Cukier puder - 1/3 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. Arbuza odcinamy od skorki, usuwamy pestki i kroimy w 1 centymetrowe kawatki.
Wkfadamy do duzego naczynia, posypujemy cukrem i zalewamy rumem. Przykrywamy i
odstawiamy do lodowki na kilka godzin od czasu do czasu mieszajac.

Jak podawac?
W miseczkach lub w szklankach + tyzeczki.

Uwagi:

Jesli arbuz jest bardzo stodki rezygnujemy z cukru. Ilos¢ rumu dostosowujemy do wiasnych
upodoban.
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