Sernik tiramisu

Przepis dodany przez uzytkownika ds

W Sernik w smaku przypominajacy stynny deser
tiramisu.

Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- Herbatniki petnoziarniste - 0k.250 g

- Masto - 6 tyzka(i)

- Cukier puder (opcjonalnie) - 3 tyzka(i)
- MASA SEROWA -

- Ser biaty, kremowy np. Pigtnica - 1 kg
- Cukier puder - 1 szkl.

- Jajka (2 cate i 3 z6#tka) - 5 szt.

- Skrobia kukurydziana - 3 tyzka(i)

- Likier kawowy - 3 tyzka(i)

- Bailey&#039;s - 1 tyzka(i)

- Kawa rozpuszczalna - 4 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Przygotowujemy spdd ciasta: pokruszone herbatniki miksujemy z roztopionym mastem,
do momentu az otrzymamy konsystencje piasku. Masg wypetniamy spdd tortownicy
mocno ubijajac. Piekarnik nagrzewamy do 170 st. i podpiekamy spod ok. 10 min.

2_ Ser miksujemy z cukrem, dodajgc stopniowo po jednym jajku. Mieszamy tylko do
pofaczenia sie skifadnikdw, nie dituzej. Wsypujemy make kukurydziang. W osobnym
naczyniu mieszamy alkohole. Miksture powoli wlewamy do masy serowej. Na koniec
wsypujemy kawe i mieszamy az granulki kawy zupetnie rozpuszczg sie.

3_ Tortownice z podpieczonym spodem owijamy szczelnie folig aluminiowg. Wlewamy
mase serowg i wktadamy do nagrzanego piekarnika (160 st.).
UWAGA! Sernik pieczemy w kapieli wodnej, dlatego tortownice nalezy wtozy¢ do
wiekszego naczynia i do potowy blaszki wypetnié¢ gorgcg woda.

4. Pieczcemy 60 minut. Wyciaggamy =z piekarnika i pozostawiamy do catkowitego
ostygniecia. Wierzch dekorujemy startg czekolada, bitg S$mietang. Ciasto porzadnie
schtodzic.

Uwagi:

Przepis ze strony: Foodloversodyssey.typepad.com
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