Zupa wielkanocna (Swieconka)

Przepis dodany przez uzytkownika ds

N - Zupa z duzj iloscia chrzanu i tego co znalazto sie w
koszyku podczas swiecenia. Dobrze smakuje tylko
w Swieta Wielkanocne.

Czas przygotowania: 2 godziny
Ilos¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- Chrzan $wiezy - 1 kg

- Bulion drobiowy - 1/2 |

- Kietbasa, boczek, szynka i wszelka wedlina znajdujgca sie w koszyku -
- Serwatka badz barszcz biaty kiszony - 1 |

- Jajka ugotowane - 6 szt.

- Sol, pieprz, kwasek cytrynowy - do smaku

Etapy przyrzadzania:

Chrzan obrac i zetrze¢ na tarce o grubych oczkach. Zala¢ wodg i zagotowac dwukrotnie,
nastepnie odcedzic.

Na zupe bedziemy potrzebowa¢ dos¢ duzy garnek.
Wrzucamy do niego odcedzony chrzan, zalewamy wodqg tak
aby przykryta warzywo, dodajemy rosét i gotujemy
wrzucajgc pokrojong w kostke kietbase, boczek, szynke i co
tam jeszcze mieliScie w koszyku. Gotujemy ok 30 min.
sprawdzajacy czy chrzan jest juz miekki. Na koniec
wlewamy serwatke badz barszcz, dodajemy pokrojone w
czastki jajka. Przyprawiamy solg i pieprzem. Zupa ma miec
nieco kwaskowaty smak dlatego jesli nie mamy serwatki,
warto dodac nieco kwasku cytrynowego.
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