Placki serowe

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Delikatne placki z biatego sera.

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Biaty ser - 500 g

- Jajka - 2 szt.

- Maka pszenna - ok. 2 szkl.

- Proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- Cukier - 1/2 szkil.

- Cukier waniliowy - 1 op.

Etapy przyrzadzania:
1. Ser ucieramy z jajkami i cukrem, stopniowo dodajemy reszte sktadnikéw. Ciasto ma
miec gestg konsystencje.

Rozgrzewamy patelnie i kfadziemy 2 tyzki ciasta. Smazymy z dwéch stron na zioty
kolor, na $rednim ogniu tak aby ciasto w srodku nie byto surowe.

Jak podawac?
Z owocami, stodkg Smietankg, polane czekolada...:)
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