Pierogi z miesem

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Pyszne pierogi z miesem.

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Mieso mieszane zmielone - 400 g
- Jajka - 2 szt.

- Magka - 1,5 szkl.

- Wrzatek - 1/3 szkl.

- SOl - 1 tyzeczka(i)

- Pieprz - 1/2 tyzeczka(i)

- Olej - 2 tyzka(i)

- Natka pietruszki -

Etapy przyrzadzania:
1. Mieso ugotowac i zemle¢. Wbi¢ jajko, doprawi¢ solg i pieprzem.

2_ Przygotowac ciasto na pierogi:
Do miski wsypa¢ make, 1 jajko, sol, olej i lekko zamiesza¢, wlaé¢ wrzatek i wyrobié
mikserem z uzyciem odpowiednich mieszadet. Przetozyé ciasto na stolnice, lekko
podsypujac maka chwilke wyrobi¢ , rozwatkowa¢ na placek o grubosci ok. 3 mm.
Wykrawac szklankg lub kubkiem kotka. Na kazde natozy¢ nadzienie i zlepi¢ brzegi.
Gotowe pierogi gotowac¢ we wrzgcej, osolonej wodzie przez 5 minut. Na talerzu posypac
natkg pietruszki.

Uwagi:

Z ciasta wychodzi ok. 40 pierogdw.

Podawa¢ mozna na kilka sposobdéw: posypane pietruszkg, ze skwarkami lub polane
sklarowanym mastem.
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