Kluski serowe (Leniwe z serem)

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Ekspresowe kluski serowe na stodko.

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Maka pszenna - 1 szkl.

- Cukier - 2 tyzka(i)

- Ser biaty poftitusty - 250 g
- Cukier waniliowy - 1 op.

- Jajko - 1 szt.

- Masto - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Nastawiamy garnek z wodg (ok.2l) wsypujemy pot tyzeczki soli.

2. Na stolnice sypiemy make, robimy lekki dotek i dajemy pokruszony ser i reszte
sktadnikéw. Wyrabiamy podsypujac lekko makg az ciasto bedzie sprezyste i w miare
jednolite.

Ciasto dzielimy na mniejsze kawatki i dtonmi formujemy
dtugie watki. Nastepnie nozem kroimy skosne kluseczki.

4. Kluski wrzucamy do gotujacej sie wody czesto acz lekko mieszajac, gdyz lubig sie
zlepia¢ lub przywiera¢ do dna. Czekamy az woda zndéw zacznie wrzec i gotujemy jeszcze
3-5 minut. Odcedzamy na sitku i przelewamy zimng woda.

5_ W odpowiednim naczyniu rozpuszczamy tyzke masta i czekamy az zacznie sie rumienic
uwazajqc aby go nie przypalic.
Polewamy kluski mastem i posypujemy cukrem.

Uwagi:
Proporcje podane dla dwoch oséb.
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