Babeczki kardynalskie

Przepis dodany przez uzytkownika gazela

Kruche babeczki nadziewane kremem kardynalskim.

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne skladniki:

maka - 30 dag

masto lub margaryna - 15 dag
z6ttka - 2-3 szt.

cukier puder - 8 dag
$mietanka kremoéwka - 250 ml
cukier puder - 5 dag

- z0itka ugotowane - 3 szt.

- likier jajeczny - 25 ml

- rodzynki - 5 dag

Przydatne akcesoria:
noz, foremki na babeczki, trzepaczka, sito, tyzka

Etapy przyrzadzania:

1. Make przesia¢ na stolnice, doda¢ maslo, posieka¢ nozem, potaczy¢ z zéttkami i cukrem,
zagnies¢ szybko ciasto i pozostawi¢ na 30 minut.

2. Nastepnie wylepi¢ foremki i upiec w gorgcym piekarniku.

3. Przygotowaé nadzienie:
Smietang oziebi¢, ubi¢, dodajac pod koniec ubijania cukier puder. Zottka przetrzeé
przez sito, wymieszac¢ z cukrem i likierem, polaczyC z ubitq smietanka i oplukanymi
rodzynkaml napetni¢ babeczki i udekorowad.
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