Sliwki pod skorupka z ciasta

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Deser z pysznymi sSliwkami z cynamonem i
migdatami.

Czas przygotowania: 60 minut
IlosS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne skifadniki:

- Masto - 100 g
- Cukier - 100 g
- Jajko - 1 szt.

- Maka pszenna - 180 g

- Proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka(i)
- Sliwki - ok. 1 kg

- Cynamon - 1 tyzka(i)

- Migdaty zmielone - 1/2 szkl.

Przydatne akcesoria:
Naczynie do zapiekania

Etapy przyrzadzania:

1. Sliwki wydrylowa¢, przekroi¢ na pét i utozyé w naczyniu do zapiekania. Posypaé tyzka
cukru, cynamonu i zmielonymi migdatami, wymieszac.

2. Do miski wsypujemy make, masto, jajko i reszte
sktadnikéw. Formujemy kule i wktadamy do lodéwki na 20
min. aby ciasto stwardniato.

Po wyjeciu z lodowki watkujemy starajgc sie uzyskac ksztatt
naczynia w jakim zapiekamy. Najlepiej uzy¢ do tego folii
spozywczej, dzieki ktorej ciasto nie bedzie sie kleito do
watka i tatwiej bedzie nam je przenies¢ na owoce.

Ciastem przykrywamy Sliwki, wierzch smarujemy odrobing
mleka i wstawiamy do rozgrzanego piekarnika do 170 st. na
30 minut.

Jak podawac?
Na ciepto z lodami.

Uwagi:
Przepis zaczerpniety z bloga White Plate.
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