BOROWIKI DUSZONE Z BOCZKIEM

Przepis dodany przez uzytkownika Kucharz-Misio

Tak przyzadzone grzyby mozna podawac¢ jako dodatek do potraw z
dziczyzny,pieczeni,stekow lub jako danie gtdwne z ziemniakami z wody,
polanymi roztopionym mastem i zielong satata

Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne skiladniki:

- borowiki - 750 g

- chudy boczek - 100 g
cebula - 2 szt.

masto - 20 g

sol -

pieprz -

natka pietruszki - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. 1.). Borowiki starannie oczysci¢ i obetrze¢ na sucho(nasigkniete wodg tracg aromat).

2.). Wykreci¢ trzony grzyboéw i drobno posiekaé, a kapelusze pokroi¢ w cienkie
plasterki.
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3_ 3.). Na patelni najpierw zeszkli¢ na boczku cebule, potem wmieszaé pokrojone trzony
grzybdéw i wszystko razem podsmazy¢.
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4.). Doda¢ masto, a kiedy sie roztopi, wrzuci¢ plasterki borowikéw i na matym ogniu
przesmazyC wszystko razem mieszajac, az wyparuje caty sok wydzielajacy sie przy
smazeniu.

5.). Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.
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6.). Podawac obficie posypane natkg pietruszki.
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