makaron domowej roboty

Przepis dodany przez uzytkownika Gospodyni_Ewa

Makaron swojej roboty taki sam jak mama robita :)

Czas przygotowania: 20 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 2 PLN

Potrzebne sktadniki:

- magka pszenna - 0,5 kg
- jajka - 4-5 szt.

- sol - 0.5 tyzeczka(i)

- olej - 4 tyzka(i)

Przydatne akcesoria:
watek do ciasta i stolnica

Etapy przyrzadzania:

1, == Wsypujemy make do miski dodajemy jajka i olej sdl
zagniatamy ciasto, jezeli bedzie za suche dodajmy znowu
. b Al e jajko, formujemy kulke. Stolnice posypujemy maka,
- ’ < dajemy kawatek ciasta rozwatkowujemy na cienki placek,
. kroimy nozem wedle upodobania na cienko,grubo.Gotujemy
w osolonej wodzie okoto 10 minut

ja nie dodaje wody bo ciasto wtedy jest twarde, ale jak kto$
woli mozna dodad.

Jak podawac?
Jako dodatek do zup, soséw

Uwagi:
Jezeli chcesz aby makaron byt z6tty dodaj szczypte kurkumy.

Mozesz takze dodac suszony koperek lub pietruszke.
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