Pieczarki nadziewane (zapiekane)

Przepis dodany przez uzytkownika oliwia02

Pyszne , mozna podac jako przystawki.. :)

Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- duze pleczarkl 8 szt.
- ser zotty - 10-15 dag
- cebula duza - 1 szt.

- sol -

- pieprz -

- pomidory - 2 szt.

- oliwa z oliwek -

Etapy przyrzadzania:
1. Pieczarki umy¢ i oderwac¢ nozki. Cebule pokroi¢ w pidrka i zrumieni¢ na tyzce oliwy.
Pomidory pokroi¢ w krazki. Ser (np.gouda) zetrzec¢ na tarce o grubych oczkach.

2. Pieczarki lekko posoli¢ i popieprzy¢. Do kazdego kapelusika wktadamy troche zlocistej
cebuli, plasterek pomidora,lekko skrapiamy oliwg, na wierzch ser zo+ty Pieczarki
wstawi¢ do nagrzanego do 130 stopni piekarnika. Piec az ser sie rozpusci

Jak podawac?
Na ciepto z salsg pomidorowa.
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