spagetti z sosem ze swiezych pomidorow

Przepis dodany przez uzytkownika blania94

Trzeba cos$ szybko wymysli¢ na obiad, a w lodowce mato co jest ? Nic
prostszego.

Czas przygotowania: 10 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- makaron - 1/3 op.

- duzy pomidor - 1 szt.

- ketchup lub przecier pomidorowy - troche

- sol -

- bazylia -

- pieprz -

- oliwa z oliwek (ewentualnie olej) -
- czosnek - 2

Przydatne akcesoria:
garnek, patelnia, deska do krojenia

Etapy przyrzadzania:
1. 1. Zagotowaé wode na makaron (POSOLIC - nie ma nic gorszego jak niestony makaron

)

2. W miedzy czasie umy¢,obrac i pokroi¢ w kostke pomidora.

3. Na patelnie wyla¢ troche oliwy z oliwek, poczeka¢ chwile az sie rozgrzeje.

4. 4. Na rozgrzang patelnie wrzuci¢ kostki pomidora, doda¢ troche ketchupu, soli, czosnku,
pieprzu i bazylii. Wymieszac
5 5. Kidy woda zacznie wrzeé¢, wrzuci¢ makaron.

6. Poczeka¢ az pomidor sie rozsmazy ( czesto mieszac, aby nie przywarto), a makaron
bedzie miekki.

7. 7. 0Odcedzi¢ makaron

Jak podawac?
Podawacd ze swiezg bazylia.
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